
Il  Fiordo 
Ristorante Mediterraneo tipico della Costiera Amalfitana 

Sabato 2 Marzo  
e 

Sabato 9 Marzo 
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Segui i nostri eventi su: 

Via del Seprio, 45 angolo Via Tonale, 2   22074 Lomazzo  (Como) 
Tel. 02-96779788  *  02-96779802   
www.ilfiordo.com    info@ilfiordo.com   

ristorante.ilfiordo@libero.it 

 

Il Fiordo  
Ristorante Tipico della Costiera Amalfitana 

con ampie sale organizzabili per qualsiasi evento  
che Desideri 

 

Sala Amalfi 
 

Caratteristica per gustare la tipica  
cucina Amalfitana 

 

Sala Belvedere 
 

Ottima per Meeting e Cerimonie 
con possibilità di organizzare serate con musica  

dal vivo karaoke e balli  

Piazzetta Amalfi  
e 

Sala Portico 
 

Pizzeria tipica Napoletana 
con pizze a base di farine bio, primitiva Tipo 1,  

integrale e ai cereali, macinate a pietra e Pomodoro 
 proveniente da coltivazione biologica Italiana   

 
I Terrazzi 

 

Aperti solo nel periodo estivo 

Menù   
Carnevale 



 
 

Cocktail di Benvenuto di Pulcinella  
 con Stuzzicherie miste del Fiordo 

* * *  
Sformatino Brighella alla Zucca con fonduta di Provola  
affumicata, Roselline di Lonzina marinata su Rucoletta  

con scaglie di Pecorino Campano, 
 Mirepoix Arlecchino d’ortaggi al vapore in salsa maionese,  

Millefoglie alla pierrot con Primizie di Campo 
 e Ricotta di Bufala 

* * *  
Risottino Carnaroli Arlecchino mantecato  

al Pecorino stagionato 
* * *  

Paccheri alla Meneghino con Salciccia e Friarielli 
* * *  

Medaglione di Maialino alla Rugantino bardato  
allo speck con Patate Burlamacco  

spezziate al Rosmarino 
* * *  

Dessert alla Meo Patacca 
* * *  
Caffè  
 * * *  

 Vino Bianco o Rosso selezione della Nostra Cantina 
 Acqua Minerale o Naturale 

 
 

€ 45,00  

Carnevale Gold 

 
 
 

Cocktail di Benvenuto di Pulcinella  
 con Stuzzicherie miste del Fiordo 

* * *  
Sformatino Brighella alla Zucca con fonduta di Provola  
affumicata, Roselline di Lonzina marinata su Rucoletta  

con scaglie di Pecorino Campano, 
 Mirepoix Arlecchino d’ortaggi al vapore in salsa maionese,  

Millefoglie alla pierrot con Primizie di Campo 
 e Ricotta di Bufala 

* * *  
Paccheri alla Meneghino con Salciccia e Friarielli 

* * *  
Medaglione di Maialino alla Rugantino bardato  

allo speck con Patate Burlamacco  
spezziate al Rosmarino 

* * *  
Dessert alla Meo Patacca 

* * *  
Caffè  
 * * *  

 Vino Bianco o Rosso selezione della Nostra Cantina 
 Acqua Minerale o Naturale 

 
 

€ 35,00  

Menù Ristorante 

2 Marzo e 9 Marzo 

Carnevale Soft 
Menù Ristorante 

2 Marzo e 9 Marzo 

 
 
 

Cocktail di Benvenuto di Pulcinella  
 con Stuzzicherie miste del Fiordo 

* * *  
Sformatino Brighella alla Zucca con fonduta di Provola  
affumicata, Roselline di Lonzina marinata su Rucoletta  

con scaglie di Pecorino Campano, 
 Mirepoix Arlecchino d’ortaggi al vapore in salsa maionese,  

Millefoglie alla pierrot con Primizie di Campo 
 e Ricotta di Bufala 

* * *  
Pizza a scelta fra le tradizionali 

Su impasto da farina Primitiva Tipo 1  
o Integrale o Cereali 

* * *  
Dessert alla Meo Patacca 

* * *  
Caffè  
 * * *  

 Vino Bianco o Rosso selezione della Nostra Cantina 
 Acqua Minerale o Naturale 

 
 
 
 
 

€ 30,00  
 

Carnevale  
Menù Pizzeria 

2 Marzo e 9 Marzo 

 

  È necessario prenotare. Inizio cena ore 20:30 
 

  È necessario prenotare. Inizio cena ore 20:30 
 

  È necessario prenotare. Inizio cena ore 20:30 


